Diner du vendredi 13/02 et samedi 14/02/26

Menu Unique St Valentin

Pas de carte et autre menu ces soirs la

Mise en bouche

Carpaccio de noix St-Jacques, parfum de yuzu
Entrées

Terrine de foie gras maison, condiment mangue-curry, toast de mais

Ou
Conchiglioni de homard, jus réduit de carcasses, huile d’herbes fraiches
Plats
Selle d’agneau farcie, millefeuille de pommes de terre truffé
Jus corsé a Iail noir

Ou

Filet de Lieu jaune au beurre de Noilly prat, ceufs de poissons fumés

Gdteau de panais grillé

Fromage * en supplément

Assortiment de fromages affinés par Mr Gay ou Faisselle
Desserts
Surprise chocolatée Grand Cru, féve de Tonka
Ou

Tartelette de griottes, crémeux pistache et sorbet

Mise en bouche, Entrée, plat, dessert 77 €
Mise en bouche, Entrée, poisson, viande, dessert 90 €

Supplément 6 € assortiment de fromages ou faisselle



