Menu du Mont-Veyrier 47 €

Emulsion de pomme de terre, escargots en persillade de la maison Philippe Héritier (2,5,13)
Ou

Truite délicatement confite 4 huile d’olive et aux d’herbes, coleslaw de chou, gelée de citron
(1,3,4,5)

* % % * %

Filet de bar, douceur de panais a la vanille, wasabi et gel de pomme acidulée (1,2,4,5,12)

Ou

Filet de canette orange et miso, gateau de chataigne, carotte glacée, jus d’orange et miel (1,2,3)
Ou
Moselleux de patate douce au coeur coulant d’épinards, coulis de tomates aux épices(2,3,11,12)

Ou

Piece du Boucher grillée de la famille Bocquet, sauce tartare ou poivre,180 gr
(supplément 6€)(1,2,3,5,6,12)

* % % % %

Assortiment de fromages ou faisselle
Ou
Entremet amandes, chocolat et griottes, ganache chocolat-caramel, sorbet cerise (1,2,3,7)

Ou

Tartelette aux pommes, creme chantilly, sorbet pomme, tuile caramel noisette (1,2,3,7)

Menu avec fromages et dessert, supplément 6 €



